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Olio Extra vergine di Oliva

Inizio Produzione : 1974

Cultivar : Frantoio, Leccino,
Moraiolo,P iangente
Oliveti : Rimaggio , Le Sorgenti
Numero di piante : 1600
Allevamento: Monocono
Raccolta : Meccanica
Frangitura :Ciclo continuo a freddo in
assenza di ossigeno e
filtrazione
Frantoio: Santa Tea - Reggello
Produzione: 3000 Lt
Cartone :12 bottiglie 500mi
Bag in Box 3 Lt.

Riconoscimenti:

1999: Gli Oli di Veronelli Riconoscim.

2000: Selezione Ercole Olivcario

2001: A.Zanfi Olio in Toscana 3 olive
SlowFood Guida ExtVerg 2olive
L'Extravergine UMAO

2006 : AIS 5 Gocce

2008 : AIS 5 Gocce

2009 : AIS 4 Gocce
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